
現在のカリフォルニアは重厚な味わいを持つグローバルス
タイルの高品質ワインと、素朴でよりエレガントなスタイル
のものを選択できる多様性の時代に入っています。日本では、
フランス＝エレガント、アメリカ＝濃厚というイメージがい
まだ根強いのが現状ですが、グローバル市場においてはもは
や時代遅れな考えになりつつあります。

「パリスの審判」以降、カリフォルニアワインの品質向上
が劇的に進んだ一方で、マーケティング先行型のワイン造り
によって産地や品種の個性が失われつつあるとも言われてい
ます。それに対して近年、60-70 年代の素朴なワイン造りに
立ち返ろうという動きが新しい世代の生産者達の間で活発に
なっており、「土地固有の風土を表す本来のエレガントなカリ
フォルニアワインを造ろう」をスローガンに彼らが革命を起
こしつつあります。

この新たな潮流の背景には近年のニューヨークやサンフラ
ンシスコといった都市部を中心とした食文化の大きな変化が
あります。素材重視、地産地消、“Farm to Table/ 畑からテー
ブルへ ” といった声が日増しに強くなるに従い、ソムリエ達が
それらに寄り添うワインを求めるようになったことで、スタ
イルに大きな変化が起きています。

このように " ニュー・カリフォルニア・ワイン " とは、旧世
界のスタイルを尊敬しつつ、その模造品ではないカリフォル
ニアらしさを持つワインであり、フレッシュ感と繊細さ、バ
ランス重視のスタイルのコンセプトの事を言います。そして、
多様なブドウ品種や醸造方法へ向かおうとする世界的な潮流
も考慮し、自由な発想のもとに造られる生産者達の情熱が詰
まったワインです。また、2000 年代に一代でブランドを築き
上げた生産者の他、長年独自のスタイルを貫き通したクラシッ
クな生産者も " ニュー・カリフォルニア・ワイン " に含まれま
す。原点回帰をしながら進化を続ける " ニュー・カリフォルニ
ア・ワイン " の今後が注目されます！

４社輸入元共催：　ワイン・イン・スタイル、中川ワイン、布袋ワインズ、富士インダストリーズ

ワイン・イン・スタイル
	 アルノー・ロバーツ、クルーズ・ワイン・カンパニー、フェイラ、	
	 ハンゼル、マサイアソン、マヤカマス、レイン、	
	 スコリウム・プロジェクト、スクライブ、タトーマー
中川ワイン
	 ドメーヌ・ド・ラ・コート、サンディ、オー・ボン・クリマ、	
	 オーハイ、マウント・エデン、リース、ファヴィア、ベッドロック、	
	 アンダー・ザ・ワイヤー、リオコ、リヴァース・マリー
布袋ワインズ
	 ベンチ、ブランダー、ビックベイスン、ダッシュ・セラーズ、	
	 ダン・ヴィンヤーズ、ファーディナンド、カリン・セラーズ、	
	 ラジエ・メレディス、レオ・スティーン、リトライ、	
	 ウィンド・ギャップ
富士インダストリーズ
	 ブロック・セラーズ、ドンキー＆ゴート、ビリキーノ、レッド・カー、	
	 リキッド・ファーム、ローファイ・ワインズ、	
	 クラリーヌ・ファーム（参考出品）

■ 出展ワイン（100 種類以上予定）■

日  時：2017 年 10 月 23 日（月）　13:00 〜 17:00 フリー試飲会
会  場：リビエラ青山 

〒 107-0062 東京都港区南青山 3-3-3 TEL: 03-5411-1140

お問い合わせ：ワイン・イン・スタイル /03-5212-2271	中川ワイン /03-3631-7979	布袋ワインズ /03-5789-2728	富士インダストリーズ /03-3539-5415

外苑前駅 1a 出口より徒歩 3 分、表参道駅 A3、A4 出口より徒歩 9 分

ご記入いただきました個人情報は本イベント、また、弊社が主催する同様のイベントの案内に使用することがありますが、その他の目的に使用することはございません。

New California Wine 東京試飲会のご案内

New California Wineとは

＊出展ブランドとワインは変更になる場合がございます。予めご了承下さい。

お申込み FAX：03-5212-2274 　or new.california.japan@gmail.com

梁 世柱さん
世界各国のソムリエ、シェフと親交を持ち、真に
インターナショナルなソムリエとしての在り方を
東京から発信し続ける梁さんが特別にセレクトす
る数々のニュー・カリフォルニア・ワインを彼の
解説と共にブースでお試しいただけます。

 ※ワインを試飲する為、車を運転してのご来場はご遠慮ください。

featuring

貴社名 / 店名 ： tel：

email：お取引のある酒販店：

ご来場者名： ご同伴者名：

1983 年大阪生まれ。2003 年に NY に移住後、様々なレストランにてソ
ムリエとして研鑽を積み、2011 年に米国を代表するシェフである David 
Bouley 氏のプロジェクトに抜擢。新店 Brushstroke にて総合飲料ディレ
クターを務める。同年、starchefs.com より Rising Star NYC Sommelier 
Award 受賞。2012 年、Zagat Survey より Zagat 30 under 30 NYC 
Sommelier Award、Wine Enthusiast 紙より、America’s 100 Best Wine 
Restaurant Award 受賞。2012 年に日本帰国。2017 年、オーストラリ
アにて開催された Somms of the World に、World’s 50 Best Sommeliers
の一員として招聘。

S’accapau
シェフソムリエ


